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DIA 24

8h as 16h: Credenciamento

19h: Solenidade de abertura

20: Palestra Magistral

Palestrante: Dra. M6nICA Tejo/INSA

Tema: Desenvolvimento de novos alimentos: satde, biodiversidade e
sustentabilidade

21th: Coquetel de abertura

DIA 25 pela manhi

8h3omin as ghzomin: Palestra
Palestrante: Dr. Emmanuel Moreira Pereira
Tema: Tendéncias e perspectivas: inovagdo e sustentabilidade na indiistria de alimentos

gh3zomin as 10h4smin: Exposicdo de trabalhos cientificos, exposi¢do tecnolégica-

EXPOTEC, coffee break
10h4smin as 1ith4smin: Palestra
Palestrante: Dra. Haissa Cardarelli

Tema: Exopolissacarideos produzidos por bactérias laticas isoladas de leite de cabra

1th4smin as 13h3omin: horirio de almogo
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DIA 25 pela tarde

14h as 15h: Palestra
Palestrante: Dr. Bruno Raniere Lins
Tema: Embalagens ativas e inteligentes: inova¢io em produtos cirneos

15h as 16hoomin: Palestra

Palestrante: Dra. Anely Maciel de Melo

Tema: O futuro do alimento no mundo: microencapsulagdo de compostos bioativos de
interesse a indudstria de alimentos

16h as 16hzomin: Exposicdo de trabalhos cientificos, exposi¢do tecnolégica-EXPOTEC,
coffee break

16h3omin as 17h3omin: Palestra

Palestrante: Dra. Iris Braz da Silva

Tema: Tecnologias limpas para o futuro da industria de alimentos: estratégias e desafios na
produgdo sustentivel de alimentos
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DIA 26 pela manhi
8h as 12h: Minicursos

Minicurso: Métodos para identificacdo de substincias adulterantes no leite
Ministrante: Dr. Jodo Soares

Minicurso: Embalagens ativas e inteligentes para alimentos
Ministrante: Dra. Solange de Sousa

Minicurso: Padaria nordestina: Pio na confeitaria
Ministrante: Dr. Iago de Lellis Braz

Minicurso: Produgio de licor artesanal e Hidromel (producio de licor ser4 pelo turno da
manh3 e produgdo de Hidromel serd pelo turno da tarde)

Ministrante: Msc. Luiz Fernando

Minicurso: Produgdo de queijo minas frescal
Ministrante: Dr. Erivaldo Neves Silva

Minicurso: Extracdo de éleos essenciais e sua aplicagdo na inddstria de alimentos
Ministrante: Dr. Max Rocha Quirino

Minicurso: Revisdes bibliométricas da literatura: o que s3o e como conduzi-las
Ministrante: Dr. Francisco Lucas Chaves Almeida

12h as 13h3omin: horario de almogo
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DIA 26 pela tarde

13h30 as 14h2s: Palestra
Palestrante: Dr. Fabio Anderson Pereira da Silva
Tema: Estratégias para producdo de derivados cdrneos “CLEAN LABEL”

14h25min as 1shiomin: Palestra
Palestrante: Dra. Catherine Teixeira de Carvalho

Tema: Alimentos, envelhecimento e doencas degenerativas

ishiomin as 15shqomin: Exposicdo de trabalhos cientificos, exposi¢do tecnoldgica-

EXPOTEQC, coffee break

15h4omin as 16h4omin: Palestra

Palestrante: Dra. Cristiani Viegas Brandio Grisi
Tema: Embalagens biodegradédvel e comestivel

17H: Encerramento

Observacio: Programacio sujeita a alteracdes.



